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TERROIR

Situé sur le plateau de Pomerol, Château Nénin bénéficie d’un terroir
emblématique associant graves profondes, argiles et sols riches en
fer, caractéristiques des grands vins de l’appellation. La mosaïque de
parcelles, réparties entre le haut du plateau d'argiles profonds et des
versants plus graveleux, offre un équilibre naturel entre puissance,
fraîcheur et finesse tannique. Ce terroir permet au merlot d’exprimer
toute sa profondeur et son velouté, tandis que les Cabernets Franc et
Sauvignon apportent structure, tension et complexité aromatique.
Ces différentes expressions du vignoble favorisent une maturation
lente et régulière des raisins, donnant naissance à des vins précis,
élégants et dotés d'un grand potentiel de garde.

MILLÉSIME 2004

Après à un mois de mai relativement chaud et pluvieux, la floraison
se déroula sous de bonnes conditions. L'été fut plutôt frais, avec
quelques précipitations en août, puis le mois de septembre fut
ensoleillé et connut des températures relativement élevées. Les nuits
restèrent cependant fraiches, ce qui permit de conserver des raisins
parfaitement équilibrés et possédant une belle fraicheur.

INFORMATIONS TECHNIQUES

Assemblage : Merlot 75% Cabernet Franc 25%
Date de vendange : Du 24 septembre au 7 octobre 2004
Degré : 13,70 % - Acidité Totale : 3,26 gH2SO4/l - pH : 3,68 - IPT : 66
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NOTES DE DÉGUSTATION

88/100
THE WINE CELLAR INSIDER / JEFF LEVE
Truffle, dark plum, fennel and cherry notes in the nose open to a masculine,
structured style of Pomerol that is ready to drink. (November 2014)

17/20
JANCIS ROBINSON
Mid crimson. Floral, even a hint of soap! Then richness on the mid palate.
Very juicy and vibrant. Lovely balance, even if easy to overlook. Appetising
dry but not drying finish. (February 2014)

16+/20
MICHAEL SCHUSTER
Dark, still youthfull red, relatively closed but sweetly oaky, mineral tinged
Merlot. 2016-2026+. (2014)

BETTANE & DESSEAUVE
15/20 Corps très convenable, texture serrée, tanin un peu austère, note de
truffe plus marquée que d'habitude, qui étoffe le tanin.

89/100
WINE ADVOCATE / ROBERT PARKER
This structured Pomerol reveals classic sweet cherry and kirsch liqueur-
like notes intermixed with hints of minerals and flowers. Lovely ripeness,
medium body, and a restrained but noble style suggest it will drink well for
10-15 years. (June 2007)

88/100
WINE SPECTATOR / JAMES SUCKLING
Delicate and reserved, with tobacco, blackberry and chocolate aromas and
flavors. Medium-bodied, with fine tannins and a fresh finish. Best after 2009.
(March 2007)

92/100
WINE ENTHUSIAST / ROGER VOSS
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From the Pomerol estate under the same ownership as Léoville-las-Cases
in Saint-Julien. A big wine, with generous, opulent fruit. Bitter chocolate as
well as ripe black skins and big firm fruits and tannins. To finish, there is a
lift of freshness, but this is more about sweet fruits. (January 2007)

17/20
GAULT & MILLAU
(Juin 2009)

17/20
REVUE DU VIN DE FRANCE
(Guide Vert 2007)

16,5/20
VINUM
(June 2005)
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Comparatif des températures et précipitations sur la
période végétative : du 1er mars au 31 octobre Pluviométrie et températures en 2004

Stades phénologiques
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