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TERROIR

Situé sur les hauteurs d’Ordonnac, au nord de Saint Estèphe,
Potensac bénéficie d’un terroir singulier de croupes argilo-
graveleuses reposant sur un sous-sol calcaire, particulièrement rare
dans cette partie du Médoc. Cette combinaison géologique favorise à
la fois drainage, concentration et fraîcheur naturelle. L’altitude
relative du vignoble permet également de capter les influences
tempérantes de l’estuaire de la Gironde à l’est et des courants
atlantiques à l’ouest, apportant une fraîcheur bénéfique à la
maturation des raisins et l’équilibre des vins dans les millésimes
chauds. Les vieilles vignes de Cabernet sauvignon et cabernet franc,
dont certaines sont centenaires, y trouvent des conditions idéales
pour produire des vins structurés, profonds et dotés d’un fort
potentiel de garde.

MILLÉSIME 1995

L'été 1995 connut des températures élevées et une sécheresse
marquée favorable à l'obtention de raisins d'une parfaite maturité.
Les conditions furent également idéales pendant les vendanges et
permirent de maintenir un très bon état sanitaire jusqu'à la fin de la
récolte.

INFORMATIONS TECHNIQUES

Assemblage : Cabernet Sauvignon 46% Merlot 35% Cabernet Franc
19%
Date de vendange : Du 21 septembre au 2 octobre 1995
Degré : 13,20 % - Acidité Totale : 3,63 gH2SO4/l



1995

NOTES DE DÉGUSTATION

88/100
WINE SPECTATOR / JAMES SUCKLING
Very aromatic, with cherry, currant and flowers. Medium- to full-bodied,
with fine tannins and a fresh, clean finish. Still tight. Needs some time (...).
(2007)

16,5+/20
THE WINE DOCTOR / CHRIS KISSACK
Plentiful sediment; predominantly stained potassium tartrate crystals.
Decanted for one hour ’ it really needed longer. Deeply coloured core,
fading to a pink-red rim, but not showing much sign of age. Very closed at
first, in contrast to how it was three years ago. It opens up to offer aromas of
warm blackcurrant fruit, stones baked by a hot sun, with a gentle twist of
liquorice. Showing a little texture on entry, with medium body, with plenty
of spicy grip pervading the midpalate and finish. Nicely balanced, although
very firm, in fact somewhat austere. Grippy finish. Still on the way up. (June
2005)

WINE ADVOCATE / ROBERT PARKER
Elegant, complex, and evolved, the saturated dark ruby-colored 1995
exhibits herb-tinged, black currant/weedy cassis-like flavors that are
supple, round, generous, and appealing. This wine does not possess the
power and density of fruit found in the 1996, but it is a delicious, reasonably
priced claret that should have broad crowd appeal for a decade or more. A
sleeper. (February 1998)

15/20
JEAN-MARC QUARIN
(February 2007)

16/20
REVUE DU VIN DE FRANCE
Guide Vert 2005
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