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TERROIR

Situé sur les hauteurs d’Ordonnac, au nord de Saint Estèphe,
Potensac bénéficie d’un terroir singulier de croupes argilo-
graveleuses reposant sur un sous-sol calcaire, particulièrement rare
dans cette partie du Médoc. Cette combinaison géologique favorise à
la fois drainage, concentration et fraîcheur naturelle. L’altitude
relative du vignoble permet également de capter les influences
tempérantes de l’estuaire de la Gironde à l’est et des courants
atlantiques à l’ouest, apportant une fraîcheur bénéfique à la
maturation des raisins et l’équilibre des vins dans les millésimes
chauds. Les vieilles vignes de Cabernet sauvignon et cabernet franc,
dont certaines sont centenaires, y trouvent des conditions idéales
pour produire des vins structurés, profonds et dotés d’un fort
potentiel de garde.

MILLÉSIME 2001

Après un hiver pluvieux et doux, le débourrement fut précoce. Mai et
juin connurent ensuite des températures supérieures à la normale et
de très faibles précipitations. Après un début juillet humide, un temps
chaud et sec s'installa jusqu'à la récolte et permit de rentrer des
raisins de très grande qualité.

INFORMATIONS TECHNIQUES

Assemblage : Cabernet Sauvignon 48% Merlot 33% Cabernet Franc
19%
Date de vendange : Du 4 au 14 octobre 2001
Degré : 12,95 % - Acidité Totale : 3,57 gH2SO4/l
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NOTES DE DÉGUSTATION

15/20
BETTANE & DESSEAUVE
Belle robe pleine, nez marqué par un bois assez présent mais de belle
intensité, bouche pleine et puissante avec une matière intense.

15,5/20
REVUE DU VIN DE FRANCE
Trés bel équilibre pour ce vin sérieux et droit, d'un profil élégant et encore
trés frais. Les tanins sont fondus trés plaisants.

16,5/20
JANCIS ROBINSON
Solid and meaty - very rewarding for the age and price. Would make a
great present, being cheaper and readier than it looks. A real bruiser that
has more than a nod at a St-Estèphe. (May 2012)

89/100
WINE SPECTATOR / JAMES SUCKLING
Impressive nose of meaty fruit and spices with ripe fruit. Medium- to full-
bodied, with velvety tannins and plenty of blackberry and currant
character. Enticing. Hints of barley. I like this better than the 2000. Best
after 2007. (March 2004)

15,5/20
VINUM
(April 2004)
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