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TERROIR

Situé sur les hauteurs d’Ordonnac, au nord de Saint Estèphe,
Potensac bénéficie d’un terroir singulier de croupes argilo-
graveleuses reposant sur un sous-sol calcaire, particulièrement rare
dans cette partie du Médoc. Cette combinaison géologique favorise à
la fois drainage, concentration et fraîcheur naturelle. L’altitude
relative du vignoble permet également de capter les influences
tempérantes de l’estuaire de la Gironde à l’est et des courants
atlantiques à l’ouest, apportant une fraîcheur bénéfique à la
maturation des raisins et l’équilibre des vins dans les millésimes
chauds. Les vieilles vignes de Cabernet sauvignon et cabernet franc,
dont certaines sont centenaires, y trouvent des conditions idéales
pour produire des vins structurés, profonds et dotés d’un fort
potentiel de garde.

MILLÉSIME 2002

Avec un printemps plutôt chaud et ponctué d'épisodes pluvieux, la
floraison fut perturbée, ce qui engendra coulure et millerandage
notamment sur les Merlots. Juillet et août furent ensuite frais mais les
conditions estivales restèrent globalement favorables, mis à part un
léger manque d'ensoleillement. A partir du 9 septembre, les
conditions climatiques changèrent radicalement : il s'établit un
temps chaud et sec permettant à la maturation de se poursuivre dans
des conditions particulièrement favorables aux Cabernets
Sauvignons.

INFORMATIONS TECHNIQUES

Assemblage : Cabernet Sauvignon 43% Merlot 42% Cabernet Franc
15%
Date de vendange : Du 1er au 12 octobre 2002
Degré : 13,66 % - Acidité Totale : 3,08 gH2SO4/l - pH : 3,54 - IPT : 66
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NOTES DE DÉGUSTATION

16/20
JANCIS ROBINSON
Mid crimson with a pale rim. Meaty nose. Solid and without excess acidity.
Honest, sturdy stuff. With some fruit in evidence. (March 2012)

15,5-16+/20
THE WINE DOCTOR / CHRIS KISSACK
Quite a dense hue here, deep red-black out to the rim. The nose is
restrained rather than exuberant but does give aromas of black cherries
with a very slight, subtle, meaty, feral, organic, iron-tinged, high-toned
edge. A mid-weight palate in keeping with the vintage, very borderline in
terms of midpalate concentration at first but with a little air it seemed to
flesh out somewhat. What surprised most was although it has a austere and
very dry character, perhaps part 2002 and part Potensac, it seems ripe and
the tannins are nicely covered although they certainly give a bit of grip
underneath it all, and overall it was quite approachable. (...). Nicer than I
had hoped in view of the vintage’s reputation. (August 2007)

15/20
JEAN-MARC QUARIN
Voilà une belle couleur, intense, vive, jeune et un beau nez net, fruité, à
l'intensité moyenne. Bouche tendre, caressante et bien fruitée. Tanicité
enveloppée en finale et relevée par une touche charmeuse de bois neuf. (...).
(Novembre 2005)

87/100
WINE SPECTATOR / JAMES SUCKLING
Very attractive currants, berries and light vanilla. Full-bodied, with chewy
tannins, yet refined and well done. Long and rich. (March 2005)

16/20
REVUE DU VIN DE FRANCE
(Guide Vert 2007)

16,5/20
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VINUM
(April 2005)
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