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TERROIR

Situé sur les hauteurs d’Ordonnac, au nord de Saint Estèphe,
Potensac bénéficie d’un terroir singulier de croupes argilo-
graveleuses reposant sur un sous-sol calcaire, particulièrement rare
dans cette partie du Médoc. Cette combinaison géologique favorise à
la fois drainage, concentration et fraîcheur naturelle. L’altitude
relative du vignoble permet également de capter les influences
tempérantes de l’estuaire de la Gironde à l’est et des courants
atlantiques à l’ouest, apportant une fraîcheur bénéfique à la
maturation des raisins et l’équilibre des vins dans les millésimes
chauds. Les vieilles vignes de Cabernet sauvignon et cabernet franc,
dont certaines sont centenaires, y trouvent des conditions idéales
pour produire des vins structurés, profonds et dotés d’un fort
potentiel de garde.

MILLÉSIME 2007

Grâce à un printemps très chaud, le début de cycle 2007 fut rapide et
très précoce puis la fraicheur de juillet réduisit fortement l'avance
acquise. Le millésime se poursuivît ensuite avec un mois d'août frais
et pluvieux. S'en suivit un mois de septembre idéalement sec et chaud
qui permit au raisin d'achever sa maturation dans d'excellentes
conditions.

INFORMATIONS TECHNIQUES

Assemblage : Cabernet Sauvignon 45% Merlot 45% Cabernet Franc
10%
Date de vendange : Du 26 septembre au 8 octobre 2007
Degré : 12,90 % - Acidité Totale : 3,32 gH2SO4/l - pH : 3,59 - IPT : 75



2007

NOTES DE DÉGUSTATION

16,5/20
BETTANE & DESSEAUVE
Cru sans doute le plus estimé de l'AOC Médoc, Potensac doit son succès a la
qualité des équipes de vinification réunies par la famille DELON. Depuis
plus de 30 ans, Potensac st le meilleur rapport qualité/potentiel de
garde/prix de tout le Médoc.

JANCIS ROBINSON / JULIA HARDING
Mid bricky garnet. Meaty aroma but still also some leafy cassis notes and a
touch of coffee. (February 2017)

LETTRES DE GOUT / DENIS HERVIER
Nez profond, bouche élégante avec un toucher de tannin caressant et
aérien, la bouche affiche une plénitude aristocratique, on retrouve tout le
climat océanique dans le vin. (2015)

15,5/20
REVUE DU VIN DE FRANCE
Issu d'une proportion importante de Merlot (48%), ce vin affiche une
gourmandise immédiate et une bouche très ronde et suave. Les tanins
abondants sont parfaitement mûrs et l'ensemble est facile à déguster
rapidement, même s'il est doté d'un indiscutable potentiel de garde. Son
fruit savoureux en fait un vins séduisant à un prix toujours abordable. (2014)

90/100
WINE ENTHUSIAST / ROGER VOSS
There is good density here, with impressive tannins and very dry core of
structure. The wine has weight, with cranberry and red berry flavors
shining through. Always, the freshness is right up front. (January 2010)

WINE SPECTATOR / JAMES SUCKLING
Mineral, floral and fruit aromas lead to a medium body, with slightly hard
tannins and a lean finish. There's good racy character. (March 2010)

88/100
FALSTAFF / PETER MOSER



2007

Dunkles Rubingranat, opaker Kern, violette Reflexe. In der Nase
einladendes dunkles Beerenkonfit, etwas Schokolade, Zwetschkenröster
klingt an. Am Gaumen etwas spröde, mit extraktsüßer Zwetschkenfrucht
unterlegt, im Finish etwas austrocknend, mittlere Länge. (May 2008)

15,3/20
VINUM
(June 2008)
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Comparatif des températures et précipitations sur la
période végétative : du 1er mars au 31 octobre Pluviométrie et températures en 2007

Stades phénologiques
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