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TERROIR

Le Clos du Marquis renferme un terroir dâ€™une trÃ¨s grande
complexitÃ©. Issu majoritairement de graves du Quaternaire sur
sous-sol gravelo-sableux et gravelo-argileux, on rencontre
Ã©galement des argiles plus ou moins profondes et compactes,
parfois mÃªme affleurantes. La proximitÃ© de la Gironde est
responsable de cette grande diversitÃ© de sols, crÃ©Ã©e au fil des
pÃ©riodes gÃ©ologiques par superpositions successives. De plus, le
fleuve gÃ©nÃ¨re un microclimat bien spÃ©cifique qui permet une
maturitÃ© trÃ¨s prÃ©coce des raisins et protÃ¨ge le vignoble du gel.
Ce camaÃ¯eu de combinaisons gÃ©ologiques influe sur le
dÃ©veloppement de la vigne et sur la constitution des raisins.

MILLÉSIME 2024

Le millÃ©sime 2024 dÃ©montre la rÃ©silience des vignes et
l’engagement des Ã©quipes techniques face Ã une nature exigeante.
Un hiver humide a constituÃ© des rÃ©serves utiles, suivi d’un
printemps pluvieux oÃ¹ la vigilance fut de mise face au mildiou. Les
mois de juillet et aoÃ»t, plus secs, ont permis une bonne maturation
des baies. Les vendanges ont Ã©tÃ© menÃ©es avec prÃ©cision,
accompagnÃ©es d’un tri rigoureux, gage d’un vÃ©ritable choix
qualitatif. Les Merlots brillent par leur Ã©clat et leur chair, tandis
que les Cabernets offrent structure, profondeur et Ã©lÃ©gance. Un
millÃ©sime sculptÃ© avec soin et exigence, rÃ©vÃ©lant toute la
noblesse des terroirs de Saint-Julien.

INFORMATIONS TECHNIQUES

Assemblage : Cabernet Sauvignon 69%, Merlot 29%, Cab. Franc 2%
Date de vendange : Du 25 Septembre au 10 Octobre 2024
DegrÃ© : 13 %
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