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TERROIR

Le vignoble du Château Nénin s’étend d’un seul tenant à l’exception
d’une seule parcelle. Les vignes dédiées au grand vin du Château
Nénin sont plantées sur les plus grands terroirs argilo-graveleux du
plateau de Pomerol, sur environ un tiers du vignoble total. Dans le
contexte de l’appellation Pomerol, où il est rare qu’un domaine
excède 10 hectares, le Château Nénin représente une surface majeure
: jusqu’à 32 hectares de vignes en production. En conséquence son
terroir comprend toute la diversité de sols qui caractérise Pomerol.
Il est principalement constitué de dépôts oligocènes recouverts de
formations graveleuses alluviales de la Dordogne ; des argiles et
graviers siliceux, des quartz, des granites, de la crasse de fer ainsi
que des galets de basalte.

MILLÉSIME 2015

Le millésime 2015 a démarré avec des réserves hydriques bien
reconstituées. Le mois d'avril, ensoleillé et particulièrement chaud
dès sa première quinzaine, a déclenché un débourrement rapide et
régulier, posant les bases d'un millésime qui se révèlera d'une
homogénéité peu courante. En effet, tous les stades clés se sont
déroulés dans des conditions idéales. Les belles journées de fin mai-
début juin ont permis à la floraison de se dérouler très rapidement et
de façon uniforme pour tous les cépages. Le maintien de ce beau
temps exceptionnel a ensuite permis l'installation de contraintes
hydriques modérées à fortes dès le début du mois de juillet, à un
stade très bénéfique pour la synthèse des précurseurs de
polyphénols. Puis les précipitations survenues fin juillet et début août
sont tombées à point nommé pour permettre à la véraison d'évoluer
de façon régulière, rapide et homogène. Après un mois d'août
alternant périodes ensoleillées et averses orageuses, la phase de
maturation s'est poursuivie sur septembre sous des conditions plutôt
sèches et douces permettant de conserver une belle fraîcheur
aromatique et d'obtenir une belle concentration des raisins.
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INFORMATIONS TECHNIQUES

Assemblage : Merlot 90% Cabernet Franc 10%
Date de vendange : Du 17 septembre au 5 octobre 2015
Degré : 14,15 % - Acidité Totale : 3,45 gH2SO4/l - pH : 3,73 - IPT : 70
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NOTES DE DÉGUSTATION

93/100
DECANTER / ANDREW JEFFORD
Sweet, warm, graceful, expressive. This small zone’s harmony and rightness
is evident in this wine’s aroma: calm, soft, nourishing, teasing and easeful.
This is pure, smooth, singing and lyrical: lovely plum and bramble fruits,
weighed down with gorgeous Merlot tannins. Spot-on and delicious. April
2019

92/100
JAMES SUCKLING
A firmness and focus to this second wine with plum, chocolate and walnut
character. Full to medium body, pretty tannins and a long and fresh finish. A
beauty. Second wine from Nenin. February 2018

89/100
THE WINE DOCTOR/CHRIS KISSACK
A blend of 90% Merlot and 10% Cabernet Franc. The élevage was in one
year in oak barrels, using just 15% new oak. A remarkably fresh character
for the second wine at this stage, a gravelly freshness to the nose, with some
savoury elements, smoky and minerally. A very honest, reserved and
savoury palate, lightly textured, with dark plum stone and cherry stone
influence, and little in the way of obtrusive oak. A savoury and fresh style,
with a little fading bite in the finish. It is quite charming for a second wine. It
is the open, slightly loose concentration in the middle that confirms its
status, but it is still a good result at this level. 89/100

90/100
VINOUS / ANTONIO GALLONI
I am pleasantly surprised to find the 2015 Fugue de Nénin in such great
shape. Juicy and inviting, with no hard edges and terrific presence, the
Fuque de Nénin is everything a second wine should be. Drink this forward
Pomerol over the next handful of years, while the red berry fruit retains its
youthful freshness. February 2018

88/100
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WINE SPECTATOR /JAMES MOLESWORTH
Fresh and direct, with a good beam of red currant, plum and cherry coulis
notes, infused with light tea and sanguine details. The easy finish shows light
vanilla and cedar stitching. February 2018

88/100
WINE ADVOCATE / NEAL MARTIN
The 2015 Fugue de Nenin is a blend of 90% Merlot and 10% Cabernet Franc
cropped at 37 hectoliters per hectare between September 17 and October 5
over nine days. It represents around two-thirds of the total production.
There is a very fine purity on the nose here, especially considering that this
is a deuxième vin, a mixture of red and black fruit, a touch of cedar from the
Cabernet Franc emerging with time. The palate is medium-bodied with
light and crisp tannin, tensile in the mouth with charcoal-tinged black fruit
that tapers slightly towards the finish. Give this 2-3 years in bottle and then
drink over the next decade. February 2018

BERNARD BURTSCHY - LE FIGARO
16,5/20 Joli nez de café, le vin est souple par le merlot, de la rondeur, petite
pointe végétale qui donne de la fraicheur. Les deux tiers de la production
ont fait du second vin. Bernard Burtschy

BETTANE & DESSEAUVE / DENIS HERVIER
15.5/20 Délicieuses flaveurs de violette au nez comme en bouche avec une
touche de fruits rouges, le toucher de tanin est subtilement soyeux et le vin
s'élève dans une dimension aérienne avec un croquant délicieux. Vin de
plaisir immédiat superbe. Denis Hervier

JANCIS ROBINSON.COM
16/20

MATTHEW JUKES.COM
17+/20 Incredibly forthright, firm and very impressive. Nénin only make
one third of their considerable holdings into their Grand Vin, so Fugue
benefits from this and this increases the quality by a huge step. Full and
plush and unlike any other second wine, this is a triumph. The small amount
of new oak is very clever because it allows the fruit to be heard. I cannot
recommend this wine enough. Matthew Jukes
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TIM ATKIN
91/100 Bordeaux 2015 - Tim Atkin

VERTDEVIN
16/20 J. Choukroun Chicheportiche

VINUM
15,5/20 Besonders kompakt, geschmeidig, samten und doch frisch, macht
Spass. 2020 bis 2025. Rolf Bichsel



2015

Stades phénologiques Pluviométrie et températures en 2015

Comparatif des températures et précipitations sur la
période végétative : du 1er mars au 31 octobre
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