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NENIN
2014

TERROIR

Fugue de NA©nin est produit A partir de vignes plantA©es sur des

terroirs argilo-sableux, qui confA rent au vin une buvabilitA© plus
pr':\@)c()('o, ainsi que de jeunes vignes situA©es sur le platoau de
Pomerol. Dans le contexte de 1a€™appellation Pomerol, oAl il est
rare qua€™un domaine excA de 10 hectares, le ChA¢teau NA©nin
repri ©sente une surface majeure :'juS('{uﬁf“f”‘,N\ 32 hectares de vignes
en production. En cons N\@quenceq son terroir comprend toute la
diversitA© de sols qui caract A©rise Pomerol. 1] est principalement
constituA©® de d:\@p&'ts ()Iig()c:\”n(%s recouverts de formations
graveleuses alluviales de la Dordogne ; des argiles et graviers
siliceux, des quartz, des granites, de la crasse de fer ainsi que des

galets de basalte.

MILLESIME 2014

AprA“sun dA©bourrement relativement prA©coce suite A une sortie
[ [
d'hiver douce et humide, le rafraA®chissement survenu au mois de
mai a retardA®© la floraison et replacA© le millA©@sime 2014 sur une
prA©@cocitA©® dans la moyenne des dix derniA"res annA©@es. Juin,
juillet et a0A»t ont AOtA© ponctuA©s d'averses orageuses, mais le
temps est devenu plus clA©ment A partir du 15 aoA»t et en
septembre, avec de belles journA©es ensoleillA®es qui ont permis
l'installation de contraintes hydriques propices A un bon affinage des
tanins des pellicules et des pA©pins, notamment sur les grands
POMEROL terroirs argilo-graveleux de la propriAGtAO. l.es enherbements, les

" effeuillages, et les Oclaircissages prA©@coces tout dA©but

2014

vA©raison, ont contribuA® A homogA©®©nA®iser la maturitA© des
grappes et A maintenir les raisins dans un parfait A©@tat sanitaire

jusqu'aux vendanges.

INFORMATIONS TECHNIQUES

Assemblage : Merlot 95% Cabernet Franc 5%
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Date de vendange : Du 26 septembre au 16 octobre 2014
g I
DegrA®© :13,70 % - AciditA© Totale : 3,70 gH2S04/1- pH : 3,55 - IPT:

60
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NOTES DE DEGUSTATION

JAMES SUCKLING
91/100 Love the clarity to this second wine of Nenin with strawberry and
cherry aromas that follow through to a full to medium body, a solid core of

fruit and very polished tannins. Drink in 2020.

VINOUS / ANTONIO GALLONI

88 The 2014 Fugue de Nenin is a soft, fruity wine to drink now and over the
next few years, while the flavors remain vibrant. Crushed flowers, smoke
and sweet spices lead into the juicy, inviting finish. February 2017 Antonio

Galloni

90/100

WINE ENTHUSIAST

With low yields after a hail storm, the wine is concentrated and dense. It has
a touch of wood aging as well as dark black fruits. The tannins are firm in a

wine that will age well over the medium term. Drink from 2023. Roger Voss.

WINE SPECTATOR / JAMES MOLESWORTH
88 A relatively fresh, open style, with a beam of raspberry confiture riding
through, backed by red licorice and sweet incense notes. Offers a polished

finish. Drink now through 2022. February 2017 J.M.
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Stades phA@nologiques

Phenological stages 2002 to 2014
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Mesure des contraintes hydriques en 2014
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PluviomA®©trie et tempA@r‘atures en 2014
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Compar‘atif des tempA@ratur‘es et prA@cipitations sur

la pf\@r‘iode \Yf\@gA:\@tative : duler mars au 31 octobre
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