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TERROIR

Situé sur les hauteurs d’Ordonnac, au nord de Saint Estèphe,
Potensac bénéficie d’un terroir singulier de croupes argilo-
graveleuses reposant sur un sous-sol calcaire, particulièrement rare
dans cette partie du Médoc. Cette combinaison géologique favorise à
la fois drainage, concentration et fraîcheur naturelle. L’altitude
relative du vignoble permet également de capter les influences
tempérantes de l’estuaire de la Gironde à l’est et des courants
atlantiques à l’ouest, apportant une fraîcheur bénéfique à la
maturation des raisins et l’équilibre des vins dans les millésimes
chauds. Les vieilles vignes de Cabernet sauvignon et cabernet franc,
dont certaines sont centenaires, y trouvent des conditions idéales
pour produire des vins structurés, profonds et dotés d’un fort
potentiel de garde.

MILLÉSIME 2012

Le millésime 2012 fut marqué par un développement végétatif lent et
tardif en raison d'un printemps très frais et humide. Les décalages de
stades liés à un débourrement très étalé furent en partie corrigés par
le temps sec et ensoleillé qui s'installa à partir de mi-juillet. La
véraison et la maturation bénéficièrent alors de conditions idéales
jusqu'à la récolte, les raisins conservant un parfait état sanitaire
malgré la succession d'averses observée durant les vendanges.

INFORMATIONS TECHNIQUES

Assemblage : Cabernet Sauvignon 33% Merlot 48% Cabernet Franc
19%
Date de vendange : Du 3 au 17 octobre 2012
Degré : 13,60 % - Acidité Totale : 3,59 gH2SO4/l - pH : 3,58 - IPT : 70
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NOTES DE DÉGUSTATION

90/100
WINE ADVOCATE / NEAL MARTIN
The 2012 Potensac surpassed my expectations from barrel, because as I
stated back then, it has developed more flesh to counterbalance those
prenatal hard tannins. It has an attractive if unspectacular raspberry,
strawberry and tobacco-scented bouquet, quite closed at first, opaque, but
opening with several minutes in the glass. The palate is medium-bodied
with supple ripe blackberry fruit laced with tobacco and sea salt. I
appreciate the finish here. There is satisfying substance, a gentle grip and a
classic pencil lead, almost Pauillac-like finish. Enjoy this upstanding Médoc
from Jean-Hubert Delon over the next 10-12 years. (October 2016)

88/100
THE WINE CELLAR INSIDER / JEFF LEVE
Wet forest, cedar and cassis, firm, bright and classic, with a tannic, crisp,
cassis and cranberry note in the finish. (July 2015)

89/100
JAMES SUCKLING
A silky and refined Potensac and very well done for the vintage. Medium
body, fine tannins and crisp acidity. Lots of citrus and raspberry character.
Drink or hold. (February 2015)

90/100
WINE ENTHUSIAST / ROGER VOSS
One of the showpieces of the Médoc, this structured and firm wine has
strong Cabernet flavors that give both dry tannins and juicy black currant
fruits. Still youthful, this balanced wine is likely to age well. Drink from
2018. (January 2015)

88/100
WINE SPECTATOR / JAMES MOLESWORTH
Features dark cherry and red currant fruit, allied to a brambly spine, with
anise and savory accents on the finish. Not too dense or taut, exhibiting
good energy overall.  (2015)
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88/100
FALSTAFF / PETER MOSER
Dunkles Rubingranat. Nase verschlossen, dunkle Frucht. Am Gaumen saftig,
dunkle Beerenfrucht, stramme Tannine, sehr pelzig, etwas schroff ’
charakteristisch für diesen Wein, kraftvoll, langer Abgang. (May 2013)

15,75/20
JEAN-MARC QUARIN
C'est une remarquable réussite cette année. La couleur est sombre et le nez
fruité et floral. Ample dès l’attaque, juteux au développement, structuré, ce
vin suave et plein évolue puissant pour l'année et long. (...). (Avril 2013)

MICHEL BETTANE / TERRE DE VINS
Réussite exceptionnelle : grande matière, tanin noble, rarement le cru aura
atteint une telle harmonie, la garde est garantie.

WINE ADVOCATE / ROBERT PARKER
Drink : 2013-2023 A major sleeper of the vintage, the 2012 Potensac is
composed of 50% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon and 20% Cabernet
Franc. A dense ruby/purple color is followed by scents of dusty, earthy,
black currant, black cherry, licorice and cedar characteristics. Medium-
bodied, rich, fruity and lush, it was harvested between October 3-17, and
achieved 13.5% natural alcohol. This cuvee is usually a great value, so
consumers take note. The 2012 should last for 6-10 years. (April 2013)

15,5/20
BETTANE & DESSEAUVE

16,5/20
JANCIS ROBINSON
(January 2016)

15,5/20
REVUE DU VIN DE FRANCE
(Guide Vert 2014)

92/100
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TIM ATKIN

15,5/20
VINUM



2012

Stades phénologiques Pluviométrie et températures en 2012

Comparatif des températures et précipitations sur la
période végétative : du 1er mars au 31 octobre Mesure des contraintes hydriques en 2012
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