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TERROIR

Le vignoble du Château Potensac se situe sur l’un des points
culminants du nord du Médoc et s’étend essentiellement sur un sous-
sol calcaire recouvert de croupes argilo-graveleuses avec une forte
proportion de graves, un terroir se rapprochant de l’appellation de
Saint-Estèphe. Conduit par la famille Delon (Léoville Las Cases)
depuis la nuit des temps, ce cru réputé englobe des parcelles de
Cabernet Sauvignon et de Cabernet Franc plantées il y a plus de 75
ans, produisant des raisins parfaitement mûrs et sains.

MILLÉSIME 2009

La floraison et la nouaison se déroulèrent sous les meilleurs auspices
grâce à de belles conditions climatiques sans excès de chaleur. La
véraison fut ensuite rapide et homogène grâce à une période fin
juillet - début août très ensoleillée. Il y eut très peu de précipitations
durant la phase de maturation du raisin avec un mois d'août très sec
mais non caniculaire qui engendra une récolte assez précoce et
d'une remarquable homogénéité.

INFORMATIONS TECHNIQUES

Assemblage : Cabernet Sauvignon 19% Merlot 65% Cabernet Franc
15% Petit Verdot 1%
Date de vendange : Du 24 septembre au 6 octobre 2009
Degré : 13,85 % - Acidité Totale : 3,55 gH2SO4/l - pH : 3,47 - IPT : 72
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NOTES DE DÉGUSTATION

15/20
REVUE DU VIN DE FRANCE
Sa couleur est encore de belle luminosité et le nez exhale des notes florales,
légères et fraîches au nez pour ce millésime solaire. Harmonieux en bouche,
il décline une matière en demi-puissance, très élégante et fine avec des
tanins harmonieux. (...). (Guide Rouge 2016)

85/100
WINE SPECTATOR
This light red offers tart cherry and light vanilla flavors, with floral and
herbal notes and just enough tannins for grip. Not much stuffing, but some
appealing delicacy. (...). (2012)

90/100
WINE ENTHUSIAST / ROGER VOSS
Barrel sample. Considerable freshness here, a wine that has ripe
blackcurrant fruit, but very soft tannins. (October 2011)

DECANTER
Fresh Cabernet fruit, nice balance and length.

16++/20
JANCIS ROBINSON / JULIA HARDING
Dark fruited and a little savoury, the fruit ripe but not over-sweet or
overripe. Some vanilla and cedar still showing, along with a hint of leather.
Lots going on here. Still very young on the palate, with the sweet fruit and
the acidity needing even a little longer to become sutbtle and entwined.
Juicy but still firm in the tannins. But I wonder, if it is not knit now, will it
ever be ’ (May 2009)

87/100
JEANNIE CHO LEE
(March 2010)
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