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TERROIR

Le vignoble du Château Potensac se situe sur l’un des points
culminants du nord du Médoc et s’étend essentiellement sur un sous-
sol calcaire recouvert de croupes argilo-graveleuses avec une forte
proportion de graves, un terroir se rapprochant de l’appellation de
Saint-Estèphe. Conduit par la famille Delon (Léoville Las Cases)
depuis la nuit des temps, ce cru réputé englobe des parcelles de
Cabernet Sauvignon et de Cabernet Franc plantées il y a plus de 75
ans, produisant des raisins parfaitement mûrs et sains.

MILLÉSIME 2007

Grâce à un printemps très chaud, le début de cycle 2007 fut rapide et
très précoce puis la fraicheur de juillet réduisit fortement l'avance
acquise. Le millésime se poursuivît ensuite avec un mois d'août frais
et pluvieux. S'en suivit un mois de septembre idéalement sec et chaud
qui permit au raisin d'achever sa maturation dans d'excellentes
conditions.

INFORMATIONS TECHNIQUES

Assemblage : Cabernet Sauvignon 18% Merlot 65% Cabernet Franc
17%
Date de vendange : Du 26 septembre au 8 octobre 2007
Degré : 12,94 % - Acidité Totale : 3,16 gH2SO4/l - pH : 3,57 - IPT : 67



2007

NOTES DE DÉGUSTATION

Joli nez de fruits rouges et d’épices. La bouche est fraiche, ronde, élégante
et possède une belle minéralité. Parfait à boire dès aujourd’hui et durant les
5 années qui viennent.

14/20
REVUE DU VIN DE FRANCE
Souplesse et fruité équilibré caractérisent ce second vin d’un cru bourgeois
que l’on ne présente plus (propriété de la Famille Delon du château Léoville
Las Cases). Il arrive à parfaite maturité de consommation. (Guide Rouge
2012)

87/100
WINE ENTHUSIAST / ROGER VOSS
A light, fresh wine that has berry flavors, acidity and a green pepper
character. The tannins are only light, just a hint behind the acidity. (January
2010)

15/20
JANCIS ROBINSON
(April 2008)

13,5/20
VINUM
(June 2008)

15/20
GAULT & MILLAU
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Comparatif des températures et précipitations sur la
période végétative : du 1er mars au 31 octobre Pluviométrie et températures en 2007

Stades phénologiques
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