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TERROIR

Fugue de Nénin est produit à partir de vignes plantées sur des
terroirs argilo-sableux, qui confèrent au vin une buvabilité plus
précoce, ainsi que de jeunes vignes situées sur le plateau de Pomerol.
Dans le contexte de l’appellation Pomerol, où il est rare qu’un
domaine excède 10 hectares, le Château Nénin représente une
surface majeure : jusqu’à 32 hectares de vignes en production. En
conséquence, son terroir comprend toute la diversité de sols qui
caractérise Pomerol. Il est principalement constitué de dépôts
oligocènes recouverts de formations graveleuses alluviales de la
Dordogne ; des argiles et graviers siliceux, des quartz, des granites,
de la crasse de fer ainsi que des galets de basalte.

MILLÉSIME 2009

La floraison et la nouaison se déroulèrent sous les meilleurs auspices
grâce à de belles conditions climatiques sans excès de chaleur. La
véraison fut ensuite rapide et homogène grâce à une période fin
juillet - début août très ensoleillée. Il y eut très peu de précipitations
durant la phase de maturation du raisin avec un mois d'août très sec
mais non caniculaire qui engendra une récolte assez précoce et
d'une remarquable homogénéité.

INFORMATIONS TECHNIQUES

Assemblage : Merlot 81% Cabernet Franc 19%
Date de vendange : Du 11 au 30 septembre 2009
Degré : 14,25 % - Acidité Totale : 3,06 gH2SO4/l - pH : 3,69 - IPT : 74
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NOTES DE DÉGUSTATION

14.5/20
FALSTAFF / PETER MOSER
Geur: mooie geur, jeugdig, warm, kruiden, laurier Smaak: krachtig en ook
elegant, soepele tweede wijn, lekker

GAULT ET MILLAU
16,5/20 COUP DE COEUR La matière est crémeuse, tendue et fraîche. Un
vin velouté et plein, sur les fruits rouges et noirs compotés.

WINE SPECTATOR
89/100 This straddles the line nicely between ripe raspberry and steeped
cherry fruit versus savory herb and Tobacco flavors, with fine-beaded
acidity holding the gentle finish together. Drink now through 2020.

DECANTER
16/20 Rich, ripe, seductive. Oozes fruit. Top quality and value. 2014-2024

JAMES SUCKLING
91/100 Lots of blackberries, with dark chocolate on the nose. Full body with
soft and velvety tannins and a delicious finish.

VINIFERA
Gourmand, rond, soyeux, il est parfaitement équilibré avec une très
agréable fraîcheur d'expression.



2009
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