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TERROIR

Le vignoble du Château Nénin s’étend d’un seul tenant à l’exception
d’une seule parcelle. Les vignes dédiées au grand vin du Château
Nénin sont plantées sur les plus grands terroirs argilo-graveleux du
plateau de Pomerol, sur environ un tiers du vignoble total. Dans le
contexte de l’appellation Pomerol, où il est rare qu’un domaine
excède 10 hectares, le Château Nénin représente une surface majeure
: jusqu’à 32 hectares de vignes en production. En conséquence son
terroir comprend toute la diversité de sols qui caractérise Pomerol.
Il est principalement constitué de dépôts oligocènes recouverts de
formations graveleuses alluviales de la Dordogne ; des argiles et
graviers siliceux, des quartz, des granites, de la crasse de fer ainsi
que des galets de basalte.

MILLÉSIME 2008

Le printemps 2008 fut froid (surtout en avril), ce qui entraina un
début de cycle végétatif tardif. Les conditions estivales de fin juillet -
début août permirent une véraison rapide et homogène. La
maturation du raisin commença sous la pluie jusqu'à début
septembre, avec une atmosphère relativement fraîche et pluvieuse.
S’en suivit un mois de septembre particulièrement sec qui permit
d’attendre la maturité optimale de ce millésime tardif.

INFORMATIONS TECHNIQUES

Assemblage : Merlot 84% Cabernet Franc 16%
Date de vendange : Du 25 septembre au 8 octobre 2008
Degré : 13,86 %vol. - Acidité Totale : 3,00 gH2SO4/l - pH : 3,63 - IPT :
66
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NOTES DE DÉGUSTATION

Vinifera
Très joliment fait : le nez offre une bonne intensité fruitée et la bouche, sans
aspérités, souple, offre une certaine consistance et finit sur une assise
tannique légèrement réglissée.

Wine Spectator
Fleshy and supple, this medium-bodied red offers cherry, cola and spicy
flavors, with accents of tobacco leaf and smoke. Ripe and sweet in a pillowy
texture, this is generous but gentle.
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