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TERROIR

Fugue de NÃ©nin est produit Ã partir de vignes plantÃ©es sur des
terroirs argilo-sableux, qui confÃ¨rent au vin une buvabilitÃ© plus
prÃ©coce, ainsi que de jeunes vignes situÃ©es sur le plateau de
Pomerol. Dans le contexte de lâ€™appellation Pomerol, oÃ¹ il est
rare quâ€™un domaine excÃ¨de 10 hectares, le ChÃ¢teau NÃ©nin
reprÃ©sente une surface majeure : jusquâ€™Ã 32 hectares de vignes
en production. En consÃ©quence, son terroir comprend toute la
diversitÃ© de sols qui caractÃ©rise Pomerol. Il est principalement
constituÃ© de dÃ©pÃ´ts oligocÃ¨nes recouverts de formations
graveleuses alluviales de la Dordogne ; des argiles et graviers
siliceux, des quartz, des granites, de la crasse de fer ainsi que des
galets de basalte.

MILLÉSIME 2005

La vigne dÃ©bourra dÃ©but avril, aprÃ¨s un hiver sec et plutÃ´t
froid. La floraison dÃ©buta au cours de la derniÃ¨re semaine de mai,
dans de bonnes conditions, et fut rapide et homogÃ¨ne sur tous les
cÃ©pages. Les contraintes hydriques s'amplifiÃ¨rent courant juin,
limitant ainsi le grossissement des jeunes baies et entrainant un
arrÃªt de croissance prÃ©coce. La vÃ©raison fut rapide et
homogÃ¨ne puis le raisin continua sa maturation avec un mois
d'aoÃ»t encore trÃ¨s sec et ensoleillÃ© mais sans chaleurs
excessives. Ces conditions idÃ©ales permirent d'obtenir des raisins
trÃ¨s concentrÃ©s et parfaitement Ã©quilibrÃ©s.

INFORMATIONS TECHNIQUES

Assemblage : Merlot 90% Cabernet Franc 10%
Date de vendange : Du 12 au 21 septembre 2005
DegrÃ© : 13,97 % - AciditÃ© Totale : 3,24 gH2SO4/l - pH : 3,67 - IPT :
59
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NOTES DE DÉGUSTATION

Jean-Marc Quarin
Beau nez suave et fruitÃ©, frais aussi. La bouche est ronde, fruitÃ©e,
aimable et marquÃ©e par une note de fruits mÃ»rs trÃ¨s agrÃ©able.
Longueur moyenne.

Periodic Review of Bordeaux Wine
A dense plum-ruby color followed by some ripe black berry, incense,
earthy minerals and soil aromas. This admirably broad, tasty, seamless
effort should be delicious for the next 8-12.
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Comparatif des tempÃ©ratures et prÃ©cipitations sur
la pÃ©riode vÃ©gÃ©tative : du 1er mars au 31 octobre PluviomÃ©trie et tempÃ©ratures en 2005

Stades phÃ©nologiques
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