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TERROIR

Fugue de NÃ©nin est produit Ã partir de vignes plantÃ©es sur des
terroirs argilo-sableux, qui confÃ¨rent au vin une buvabilitÃ© plus
prÃ©coce, ainsi que de jeunes vignes situÃ©es sur le plateau de
Pomerol. Dans le contexte de lâ€™appellation Pomerol, oÃ¹ il est
rare quâ€™un domaine excÃ¨de 10 hectares, le ChÃ¢teau NÃ©nin
reprÃ©sente une surface majeure : jusquâ€™Ã 32 hectares de vignes
en production. En consÃ©quence, son terroir comprend toute la
diversitÃ© de sols qui caractÃ©rise Pomerol. Il est principalement
constituÃ© de dÃ©pÃ´ts oligocÃ¨nes recouverts de formations
graveleuses alluviales de la Dordogne ; des argiles et graviers
siliceux, des quartz, des granites, de la crasse de fer ainsi que des
galets de basalte.

MILLÉSIME 2004

AprÃ¨s Ã un mois de mai relativement chaud et pluvieux, la floraison
se dÃ©roula sous de bonnes conditions. L'Ã©tÃ© fut plutÃ´t frais,
avec quelques prÃ©cipitations en aoÃ»t, puis le mois de septembre
fut ensoleillÃ© et connut des tempÃ©ratures relativement
Ã©levÃ©es. Les nuits restÃ¨rent cependant fraiches, ce qui permit
de conserver des raisins parfaitement Ã©quilibrÃ©s et possÃ©dant
une belle fraicheur.

INFORMATIONS TECHNIQUES

Assemblage : Merlot 93% Cabernet Franc 7%
Date de vendange : Du 24 septembre au 7 octobre 2004
DegrÃ© : 13,40 % - AciditÃ© Totale : 2,91 gH2SO4/l - pH : 3,69 - IPT
: 54
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NOTES DE DÉGUSTATION

Vinifera
Robe grenat d'intensitÃ© moyenne. Le nez est fin, Ã©lÃ©gant, dans un
registre un peu variÃ©tal associant les fruits rouges et les agrumes. Il
plaÃ®t par sa texture souple, trÃ¨s caressante et ses tannins souples et
fruitÃ©s. Une rÃ©ussite parmi les "seconds vins".
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Comparatif des tempÃ©ratures et prÃ©cipitations sur
la pÃ©riode vÃ©gÃ©tative : du 1er mars au 31 octobre PluviomÃ©trie et tempÃ©ratures en 2004
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