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TERROIR

Fugue de NÃ©nin est produit Ã partir de vignes plantÃ©es sur des
terroirs argilo-sableux, qui confÃ¨rent au vin une buvabilitÃ© plus
prÃ©coce, ainsi que de jeunes vignes situÃ©es sur le plateau de
Pomerol. Dans le contexte de lâ€™appellation Pomerol, oÃ¹ il est
rare quâ€™un domaine excÃ¨de 10 hectares, le ChÃ¢teau NÃ©nin
reprÃ©sente une surface majeure : jusquâ€™Ã 32 hectares de vignes
en production. En consÃ©quence, son terroir comprend toute la
diversitÃ© de sols qui caractÃ©rise Pomerol. Il est principalement
constituÃ© de dÃ©pÃ´ts oligocÃ¨nes recouverts de formations
graveleuses alluviales de la Dordogne ; des argiles et graviers
siliceux, des quartz, des granites, de la crasse de fer ainsi que des
galets de basalte.

MILLÉSIME 2001

AprÃ¨s un hiver pluvieux et doux, le dÃ©bourrement fut prÃ©coce.
Mai et juin connurent ensuite des tempÃ©ratures supÃ©rieures Ã la
normale et de trÃ¨s faibles prÃ©cipitations. AprÃ¨s un dÃ©but juillet
humide, un temps chaud et sec s'installa jusqu'Ã la rÃ©colte et
permit de rentrer des raisins de trÃ¨s grande qualitÃ©.

INFORMATIONS TECHNIQUES

Assemblage : Merlot 87% Cabernet Franc 13%
Date de vendange : Du 26 septembre au 8 octobre 2001
DegrÃ© : 13,60 % - AciditÃ© Totale : 3,35 gH2SO4/l - pH : 3,82 - IPT
: 57
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NOTES DE DÉGUSTATION

La Revue du Vin de France
L'art de rÃ©ussir un second vin a toujours Ã©tÃ© particuliÃ¨rement bien
maÃ®trisÃ© Ã LÃ©oville Las Cases (Saint-Julien), il n'est donc guÃ¨re
Ã©tonnant qu'il en soit de mÃªme Ã NÃ©nin, oÃ¹ Fugue semble bien proche
du grand vin. FruitÃ© et floral, c'est un vin Ã la chair Ã©lÃ©gante et
soyeuse, au grain trÃ¨s fin. Seule, la longueur en bouche en cÃ¨de au grand
vin.
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Comparatif des tempÃ©ratures et prÃ©cipitations sur
la pÃ©riode vÃ©gÃ©tative : du 1er mars au 31 octobre
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